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CABBAGE SORTING

PREPARATION TABLE Mod. VICENZA
Designed and manufactured respecting the ergonomic measures for a very light work, the Vicenza sorting table is suitable to select and 
clean the raw product. The system includes a combination of two belts to allow a wide range of flexibility in addition to careful design 
for maximum utilization of your production space. Our preparation tables can be easily and promptly manufactured to our customers’ 
requirements. Heavy duty and built to HACCP and OSHA guidelines.
Entirely made by AISI 304 st. st., excluding the bought-out mechanical components.

The main advantages and features of the system are:
• Different configurations available – easily reconfigures for multiple uses.
• Optimal utilisation of the space. 
• Can be fabricated in a range from 2 to 32 operators.
• Option to integrate a waste transfer and compression system.
• Possible to adapt after an automatic coring system.

TAVOLO DI MONDA Mod. VICENZA
Concepito e costruito rispettando le misure ergonomiche per un lavoro poco affaticante, il tavolo di monda Vicenza è idoneo alla se-
lezione e pulizia dei prodotti vegetali. Il sistema include una combinazione di due  nastri che permettono un’elevata flessibilità ed un 
attento utilizzo dello spazio. I nostri tavoli di monda possono essere agevolmente e rapidamente costruiti secondo le esigenze dei clienti. 
Sistema di robusta fattura e costruito seguendo le normative HACCP e OSHA. Costruzione completamente in acciaio inox AISI 304 ad 
eccezione del materiale commerciale.

I principali vantaggi e caratteristiche del sistema sono :
• diverse configurazioni possibili – facili riconfigurazioni per molteplici usi;
• utilizzazione ottimale dello spazio;
• modelli con una gamma da 2 a 32 operatori;
• possibile integrazione con sistema di frantumazione ed evacuazione scarti;
• possibilità d’inserimento dopo un sistema di detorsolatura automatico.

TABLE DE PARAGE Mod. VICENZA
Projetée et réalisée respectant les exigences ergonomiques du personnel, la table de parage Vicenza est apte à sélectionner et net-
toyer les produits végétaux. Le système inclut une combinaison de deux tapis qui permettent une grande flexibilité et une optimale 
utilisation de l’espace. Nos tables de parage peuvent être facilement et rapidement construites selon les exigences de nos clients. 
Fourniture robuste, elles sont construites selon les normes HACCP et OSHA. La machine est construite complètement en acier inox 
AISI 304, sauf le matériel commercial.

Les principaux avantages et caractéristiques du système sont :
• Diverses configurations disponibles - reconfiguration facile pour multiples utilisation.
• Utilisation optimale de l’espace.
• Peut être fabriquée pour une gamme de 2 à 32 opérateurs.
• Possibilité d’intégrer un broyeur de déchets et un système d’évacuation.
• Possibilité d’adapter ensuite un système d’étrognage automatique.

RADICCHIO

AROMATIC HERBS



VORBEREITUNGSTISCH Mod. VICENZA
Das Vicenza Vorbereitungstisch würde gemass die ergonomischen Maßnahme gebaut um einer einfache Arbeit zu erlauben. Es ist 
geeignet zum Vorbereitung und Putzen des Gemüseproduktes. Das zwei Bänder System ermöglichen sowohl eine grosse Multifunktio-
nalität, als auch eine optimale Raumverwertung. Unsere Arbeitstische können mühelos den Kundenwünschen gemäß gebaut werden. 
Ihre Struktur ist sehr stark und würde nach den HACCP und OSHA Normen gebaut.
Ganz aus rostfreiem Stahl AISI 304 gebaut, mit Ausnahme des von Zulieferern hergestellten Materials.

Die Hauptvorteile und Kennzeichen des System sind :
• Vielzahl an Gestaltungsmöglichkeiten – einfache Gestaltungsmöglichkeiten für Vielbenutzer.
• optimale Raumverwertung.
• verschiedene Modellen, für 2 bis 32 Operatoren.
• man kann ein Abfallen Ausschuss- und Kompressionsystem dazu installieren.
• unser Arbeitstisch kann nach einer automatischen Entkernungsmaschine installiert werden.

MESA DE CORTE Mod. VICENZA
Concebida y fabricada respectand las medidas ergonómicas para un trabajo poco fatigante, la mesa de corte Vicenza es adecuada 
para la selección de los productos brutos. El sistema incluye una combinación de dos cintas que permiten una elevada flexibilidad y un 
uso atento del espacio. Nuestras mesas de corte se pueden construir fácilmente y rápidamente según las exigencias de los clientes. 
El sistema es muy resistente y está construido siguiendo las normativas HACCP y OSHA. Construcción completamente en acero inox 
AISI 304, a excepción del material comercial.

Las principales ventajas y caracteristicas del sistema son :
• Diversas configuraciones posibles – fáciles reconfiguraciones para usuarios múltiples. 
• Utilización óptima del espacio.
• Modelos con una gama de 2 a 32 operadores.
• Posible integración con sistema de triturado y evacuación de residuos.
• Posibilidad de colocación después de un sistema automático de eliminación del troncho.
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SPECIFICATIONS – DATI TECNICI – CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES – DATOS TÉCNICOS – TECHNISCHE DATEN

From VICENZA 6 To VICENZA 26

Installed power – Potenza installata – Puissance installée – Potencia instalada – Installierte Leistung

Sizes – Dimensioni – Dimensions – Dimensiones – Abmessungen

2,2 kW

1955 x 14200 x H.1300 mm

1,5 kW

1955 x 4660 x H.1300 mm
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